
Кавказский завтрак
Глазунья, мини-кебаб из курицы, 

домашний сыр, свежие овощи, 
букет зелени, лаваш, соус «Аджика».

370руб.

Яичница «Шакшука»

270руб.

Блинчики с ветчиной 
и сыром 

Блинчики с добавками 
на выбор 

270руб.

170руб.

Блинчики с икрой 

420руб.

ЗАВТРАК 
ДЕЙСТВУЕТ 

В ТЕЧЕНИИ ДНЯ

(сметана, джем, мед, сгущенное молоко)



Яичница-глазунья 
с сосисками

360руб.

Омлет с подкопченным 
лососем и рукколой

410руб.

Сырники 
с клюквенным соусом 

и сметаной

270руб.



холодные закуски

Мясная тарелка
Карбонад, грудинка, 

язык говяжий отварной, 
сервелат, хрен, томаты «Черри», 

маслины и зелень

510руб.

Тарелка свежих овощей 
и зелени 

370руб.



Ассорти сезонных фруктов

420руб.

Закуска под водочку
Грудинка, сало копченое, сало соленое 

с чесноком, маринованные помидоры, огурцы,
бородинский хлеб, горчица.

460руб.

Язык с хреном

450руб.

Рулетики из блинчика 
со слабосоленым лососем 

и творожным сыром

450руб.



Разносолы и маринады
Огурцы, помидоры, черемша, 

чеснок, перец острый, 
болгарский перец фаршированный капустой,

капуста квашеная со свеклой, 
маринованные грибы, 
красный лук и зелень.

530руб.

Рулетики из баклажанов 
с грецкими орехами 

и чесноком

320руб.

Домашняя брынза 
с букетом зелени

280руб.

Ассорти кавказских сыров
Сыры: Домашняя брынза, 

Сулугуни, Сулугуни копченый, Чечил. 
Подается с грецкими орехами, виноградом 

и сухофруктами.

610руб.



Сельдь слабосоленая 
с картофелем 

и красным луком

340руб.

Семга 
собственного посола

Семга 
холодного копчения

790руб.

830руб.

С лимоном, маслинами и зеленью.

С лимоном, маслинами и зеленью.

Бутерброды

с подкопченной форелью, 
творожным сыром и рукколой

с говядиной пастрами 
и соусом мятная сальса

340руб.

220руб.

со шпротами 
и маринованным огурцом

с лососевой икрой 
и творожным сыром

160руб.

420руб.



КИСЛОМОЛОЧНЫЕ ПРОДУКТЫ

Катык домашний

Айран

150руб.

100руб./350руб.



Салат с ростбифом, 
баклажанами и аджикой

440руб.

Сочный говяжий ростбиф, жареные баклажаны, 
свежие помидоры, печеный болгарский перец,

кинза, заправка на основе аджики.

Салат «Тбилиси»

410руб.

Говядина, красная фасоль, болгарский перец, 
красный лук, грецкие орехи, гранат, хмели-сунели,

кинза, салатная заправка.

салаты



Фаэтон

410руб.

Язык говяжий, лист салата, айсберг, 
жареные шампиньоны, 

свежие и маринованные огурцы,
болгарский перец, в сочетании с заправкой из хрена 

и майонеза, с хрустящим картофелем пай.

Салат с жареными баклажанами 
и томатами

390руб.

Жареные баклажаны в сочетании с сочными томатами, 
сыром «Креметте» и ароматной зеленью.

Заправляется сладким чили-соусом 
и кунжутным маслом.

Салат с говядиной «Пастрами» 
из собственной коптильни

440руб.

Обжаренные ломтики Пастрами, беби-картофель, 
маринованные огурцы, айсберг, лук фри в

сочетании с соусом «Алабама» и яйцом «Пашот».

Салат «Оливье» 
с языком или говядиной

360руб.

Отварной картофель и морковь, яйцо, 
язык говяжий отварной (или говядина), 

маринованные огурцы, зеленый горошек, майонез. 
Подается с перепелиным яйцом.



Чобан по-бакински

290руб./480руб.

Помидоры, огурцы, перец острый, лук красный, 
сок лимона, оливковое масло и ароматная зелень.

Гриль-салат с куриным филе 
и копченым сулугуни

400руб.

Куриное филе жареное на мангале, 
слайсы копченого сыра «Сулугуни», микс салатных листьев,

обжаренный беби-картофель, помидоры «Черри» 
и медово-горчичная заправка.

Греческий

350руб.

Свежие огурцы, помидоры и болгарский перец, 
лист салата, маслины, сыр «Фета», красный лук, 
в сочетании с заправкой из оливкового масла, 

соевого соуса и бальзамического уксуса.

Цезарь

390руб.

490руб.

580руб.

- с курицей

- с креветками 

- с семгой



Салат с рукколой, 
авокадо и креветками

490руб.

Жареные тигровые креветки, руккола, 
авокадо, микс салатных листьев, томаты «Черри», 

медово-горчичная заправка.

Салат «Оливье» 
со слабосоленой семгой

420руб.

Салат с морепродуктами

620руб.

Обжаренные кальмары, мидии 
и тигровые креветки, в сочетании с рукколой, 

миксом салатных листьев, авокадо, томатами «Черри», 
каперсами, кедровыми орехами 

и цитрусовой заправкой

Салат «Мимоза» 
со скумбрией из собственной 

коптильни

330руб.

Скумбрия горячего копчения, картофель, 
морковь, яйцо, репчатый и зеленый лук, майонез.



Шампиньоны, 
запеченные с сыром

350руб.

Жареный сыр «Сулугуни» 
с клюквенным соусом

470руб.

Горячие 

закуски



Пивной сет 

740руб.

Куриное филе в хрустящей панировке, 
гренки с сыром и чесноком, жареные колбаски, луковые

кольца фри, картофель фри, сыр «Чечил» и два вида соуса.

Жареные тигровые креветки 
с соусом сладкий чили

880руб.

Язык запеченный 
с баклажанами и сыром 

«Сулугуни»

390руб.

Оладьи из цукини, 
со слабосоленой семгой 

и сметаной

450руб.



Пити

530руб.

Дюшбара

290руб.

супы

Наваристый суп из баранины, с нутом, 
картофелем, луком, алычой 

и ароматными специями.

Маленькие пельмени с фаршем из баранины, 
с бульоном и мятой.



Буглама из ягненка

550руб.

Томленая голень ягненка с томатами, 
луком, алычой, специями и ароматными травами.

Солянка сборная мясная

390руб.

Уха по-царски

480руб.

Наваристый суп из семги и судака, 
с картофелем, морковью, луком и зеленью. 

Подается с рыбным расстегаем, 
лимоном и рюмкой водки.

Подается со сметаной.



Грибной крем-суп 
с гренками 

330руб.

Борщ с говядиной

350руб.

Подаётся с салом, зелёным луком, 
бородинским хлебом и сметаной.

Лагман с говядиной 

420руб.

Ароматный суп с говядиной, овощами, специями, 
чесноком и домашней лапшой. 

Подаётся с лавашом.



Мини-хинкали 
с острым сливочным

 соусом

350руб.

Ёка с сыром, 
яйцом и зеленью

260руб.

Популярное на Кавказе блюдо из лаваша с яйцом, 
домашним сыром, сыром «Сулугуни»,

сливочным маслом и зеленью.

Пирог «Кубдари» 
с рубленой говядиной 

и ароматными специями

530руб.

Шаурма «Много мяса»

460руб.

Сочная шаурма с шашлыком из куриного бедра, 
маринованными огурцами, сочными томатами,

салатом айсберг и фирменным соусом, в лаваше. 
Подается с картофелем фри и кетчупом.

Хинкали, хачапури и кутабы



Хинкали вареные или жареные, 
с начинкой на выбор

90руб./100руб.

(минимальный заказ от 3 шт.одного вида)

- с говядиной и свининой

- с сыром и зеленью

- с бараниной и говядиной

100руб./110руб.

100руб./110руб.

450руб.

460руб.

Хачапури по-мегрельски

Хачапури по-аджарски

Кутабы

160руб.

120 гр.

- с фаршем из говядины

- с сыром и зеленью

- с томатами, сыром и зеленью

- с зеленью

160руб.

160руб.

160руб.

Чебуреки

270руб.

200/50 гр.

- со смешанным фаршем 
и соусом «Аджика»

- с фаршем из говядины 

- с сыром и соусом «Аджика»

и баранины и соусом «Аджика»
280руб.

270руб.



Шеф-бургер с картофелем фри 

590руб.

Сочный бифштекс из говядины на воздушной булочке,
с айсбергом, томатами, маринованными огурцами, 

жареным беконом, фирменным соусом и сыром «Чеддер». 
Подаётся с картофелем фри и кетчупом.

Котлета из телятины 
начиненная сыром

580руб.

Сочная котлета из телятины с начинкой из сыра. 
Подаётся с обжаренным картофелем, квашеной

капустой со свеклой и соусом «Аджика».

Долма

480руб.

Виноградные листья, начиненные фаршем 
из говядины и баранины с рисом, кинзой 

и ароматными специями. 
Подается со сметано-чесночным соусом.

Жареный лагман 
с говядиной и овощами

620руб.

Горячие блюда из мяса, 

птицы и овощей



Чобан говурма 
из баранины или телятины

640руб./740руб.

Баранина или телятина (на выбор), 
жареная с луком, баклажанами, картофелем, помидорами,

стручковым перцем, зеленью и ароматными специями. 
Подается на горячей сковороде.

Джиз-быз

440руб.

Печень и сердце барана, 
обжаренные с картофелем и луком. 

Подается на горячей сковороде.

Аджапсандал 
под сыром 

430руб.

Баклажаны, помидоры, болгарский перец, обжаренные с луком, 
чесноком и ароматными специями, запеченные под сыром. 

Подается с ароматной зеленью.

Чыхыртма из курицы

490руб.

Куриное филе и крылья, обжаренные с томатами и луком, 
в омлете с зеленью и ароматными специями.



Телячьи щечки в соусе «Демигляс» 
с мятым картофелем

680руб.

Свиная рулька в пиве 
с разносолами

1150руб.

Рулька томленая в темном пиве со специями и ароматными травами. 
Подаётся с квашеной капустой со свеклой, 

острым маринованным перцем, маринованными томатами и огурцами,
соленым чесноком и двумя видами соуса.

Свинина по-домашнему

520руб.

Кусочки свинины жареные с картофелем, 
томатами и болгарским перцем. 
Подается в горячей сковороде.

Сливочная курица 
с грибами в лепёшке

530руб.

Обжаренные кусочки куриного филе 
с шампиньонами и луком, в сливках. Подается в лепешке.



Азербайджанский хинкал 
с фаршем

530руб.

Тонкое пресное тесто, нарезанное ромбами 
и отваренное в бульоне. 

Подается с обжаренным фаршем из баранины 
и говядины с луком, соусом из катыка, с чесноком, 

зернами граната и кинзой.

Плов по-узбекски 
с говядиной

450руб.

Подается с салатом из помидоров, красного лука и кинзы.

Медальоны из телятины 
с обжаренным картофелем 

и грибным соусом 

990руб.

Язык на гриле 
с цукини и соусом «Песто»

670руб.



Горячие блюда 

из рыбы 

Судак томленый с томатами 
и травами

640руб.

Семга с обжаренным картофелем, 
шпинатом и соусом «Шампань»

1280руб.

Подается с картофельными дольками.



Дорадо с картофелем 
и томатами

990руб.

Форель Ляванги

890руб.

Запеченная радужная форель с начинкой 
из грецких орехов, красного лука, алычи и сумаха.

Подается с микс-салатом.



Садж из баранины

Садж из телятины

Садж из курицы

1750руб.

1950руб.

1550руб.

Баранина, шампиньоны, помидоры, баклажаны, 
картофель, болгарский перец, перец стручковый, 
лук, тонкий лаваш, зелень и ароматные специи.

Телятина, шампиньоны, помидоры, баклажаны, 
болгарский перец, картофель, перец стручковый, 
лук, тонкий лаваш, зелень и ароматные специи.

Куриное филе и крылья, шампиньоны, помидоры, 
баклажаны, картофель, болгарский перец, 
перец стручковый, лук, тонкий лаваш, 
зелень и ароматные специи.

Горячие блюда на компанию

Мясной гриль-ассорти 
на компанию

4400руб.

Шашлык из баранины, шашлык из куриного бедра, 
антрекот из свинины, куриные крылья, 

люля-кебаб из смешанного фарша, люля-кебаб из баранины, 
люля-кебаб из курицы, печень по-королевски, баклажаны, цукини, 

болгарский перец, соус к шашлыку «Аджика».



Шашлык из баранины

Антрекот из баранины 
с овощами и соусом «Аджика»

Рёбра ягненка (семечки)

Печень по-королевски

Шашлык из говяжьей 
вырезки (бастурма) 

Антрекот из свинины

Шашлык из свиной шеи

Свиные ребра 

Куриные крылья

Шашлык куриного бедра

Шашлык из куриной грудки

Перепелки

Кебаб из курицы 
с овощами

Люля-кебаб из курицы 
в лаваше

Люля-кебаб из баранины 
в лаваше

Люля-кебаб из говядины 
и свинины в лаваше

570руб.

950руб.

550руб.

490руб.

990руб.

510руб.

490руб.

420руб.

380руб.

390руб.

390руб.

950руб.

450руб.

440руб.

520руб.

490руб.

Мясо и курица



190руб.

220руб.

200руб.

250руб.

230руб.

150руб.

170руб.

Молодой картофель

Шампиньоны

Помидоры

Баклажаны 

Болгарский перец

Стручковый перец

Цукини

Овощи

Половина карпа 
с молодым картофелем

Скумбрия 
с молодым картофелем

Сёмга

Форель радужная

Дорадо

720руб.

520руб.

1050руб.

730руб.

880руб.

Рыба



гарниры

соусы

хлеб

Рис отварной

Овощи гриль

Картофельное пюре

Картофель фри
с сырным соусом

100руб.

270руб.

120руб.

250руб.

Соус к шашлыку 
«Аджика домашняя»

Острый соус к мясу

Сацебели

Наршараб

Ткемали

Кизиловый соус

Сырный

Тар-тар

Соус из сметаны 
с зеленью и чесноком

Кетчуп сладкий

Сметана

Майонез

60руб.

110руб.

80руб.

120руб.

100руб.

120руб.

90руб.

80руб.

70руб.

60руб.

50руб.

60руб.

Лаваш

Тонкий лаваш

Бородинский хлеб

70руб./40руб.

60руб.

20руб.



Пирожное «Сникерс»

320руб.

Шоколадный бисквит, 
крем на основе сливочного сыра, 

соленый арахис, домашняя карамель,
шоколадный крем.

Меренговый рулет 
с малиной

360руб.

Хрустящая меренга со сливочным кремом 
и малиновым конфитюром.

Птичье молоко

350руб.

Нежное суфле на бисквитном корже 
в молочном шоколаде с арахисом.

десерты

Чизкейк с манго и маракуйей

320руб.

Нежный сливочный чизкейк 
с начинкой из манго и маракуйи.



Пахлава

250руб.
Варенье 
в ассортименте

Мёд

Мороженое 
с наполнителем на выбор

300руб.

190руб.

230руб.

Грецкий орех, топпинг, свежие фрукты.

Трио десертов

330руб.

Пирожное «Медовик», «Прага», 
«Красный бархат».


